
Romantik Menü
V O R S P E I S E

Geflämmtes Thunfisch-Carpaccio
mit Zitronenperlen, Frisée-Salat,

 Ciabatta-Chips und Passionsfrucht

H A U P T S P E I S E

Rosa gebratener Kalbsrücken im Kräutermantel
mit Selleriecreme, jungem Gemüse

 und Holunderjus

D E S S E R T

Zitronentarte
mit Baiser, Yuzu-Gel

 und weißem Schokoladeneis

S U P P E

Erdäpfelcremesuppe
mit Eierschwammerl

und Junglauch

Z W I S C H E N G A N G

Wald- & Wiesenpilze à la Crème
mit Semmelknödel
 und Crème fraîche

5-Gang-Menü
82,00

mit Weinbegleitung
127,00

Preise in Euro – Gedeck 5,00 – Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte
letzte Bestellannahme mittags um 13:30 & abends um 20:30



Gaumenfreuden
VORSPEISEN

Geflämmtes Thunfisch-Carpaccio
mit Zitronenperlen, Frisée-Salat,

 Ciabatta-Chips und Passionsfrucht
23,00

Elixhauser Wirt Tapas
Beef Tatar, Avocado Tatar, 

Lachs Tatar, knusprige Garnele
18,00

 

SUPPEN

Erdäpfelcremesuppe
mit Eierschwammerl 

und Junglauch
12,00

Rinderkraftbrühe
mit Frittaten

6,90 
mit Kaspressknödeln

10,50

 

Preise in Euro – Gedeck 5,00 – Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte



Rosa gebratener Kalbsrücken im Kräutermantel
mit Selleriecreme, jungem Gemüse

 und Holunderjus
42,00

Wiener Schnitzel
mit Petersilienerdäpfeln, Preiselbeeren und Salat

vom Schwein
26,00

vom Kalb
33,00

Rinderfilet (200g)
mit Grillgemüse, Trüffelpommes

und Pfeffersauce
49,80

Tafelspitz
mit Rösterdäpfeln, Cremespinat, Apfelkren

und Schnittlauchsauce
28,50

Im Ganzen gebratene Forelle
mit Zitronenbutter, Petersilienerdäpfeln

und Salat
28,50

Gaumenfreuden
HAUPTSPEISEN

Preise in Euro – Gedeck 5,00 – Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte



Gaumenfreuden
VEGETARISCH

Quinoa Bowl
mit Avocado, Tomaten, Süßkartoffelcreme,

Cashewnüssen und Sprossen

mit gebratener Hühnerbrust
21,00

mit knusprigem Tofu (vegan)
18,00

Wald- & Wiesenpilze à la Crème
 mit Semmelknödel und Crème fraîche

Vorspeise
19,90

Hauptspeise
24,90

Preise in Euro – Gedeck 5,00 – Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte



Gaumenfreuden
DESSERTS

Affogato
7,50

Amalfi-Zitronentarte
mit Baiser, Yuzu-Gel 

und weißem Schokoladeneis
16,00

Sorbet-Variation
mit frischen Beeren

und hausgemachter Hippe
12,60

Mit Rum flambierter Kaiserschmarren
mit Zwetschkenröster

12,40

Auswahl aus heimischen Käsesorten
mit Feigensenf

19,00

Preise in Euro – Gedeck 5,00 – Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte
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